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ﬂa Menu de la semaine
du 28 septembre au 02 octobre 2026
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Entrée . Fromage Dessert
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L Lasagne de légumes (pates pour lasagne BIO et
. Céleri rémoulade 8 g’ (p P & .

Vendredi 02 légumes BIO locale) - Yaourt aux fruits
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Les menus peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements
Pains BIO tout les jours au restaurant scolaire
Liste des allergénes Cuisiné sur place
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