0%7% Menu de la semaine

du 21 au 25 septembre 2026

MANGER Belo ET LOCAL . Plat de
cest ide Entrée L. Fromage
EN RESTAURATION COLLECTIVE résistance
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Lundi 21 Croque a la tomate i Riz basmati pilaf -
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Sauté de boeuf

Mardi 22 Pommes de terre rétis - -
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£ Lasagne de boeuf
. Salade de crudité =
Mercredi 23 o Salade verte m - -
10,7,3 1,7
Salade de carottes et lentilles Radiatori sauce camembert
Jeudi 24 - corail AR Salade verte i
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. Concombre et tomate Sauté de porc a la provengale
Vendredi 25 o -
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Les menus peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements
Pains BIO tout les jours au restaurant scolaire

Liste des allergénes
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Gluten Crustacés Oeufs Poissons Arachides  Soja Lait Fruits a Coque Céleri Lupins  Mollusques
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Label Ecocert «En Cuisine»
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Dessert

Glace
7
Marmelade de pomme

Yaourt aux fruits

Cuisiné sur place
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100% fait maison







