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du 16 au 20 novembre 2026 i

Label Ecocert «En Cuisine»
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Plat de
Entrée o Fromage Dessert
résistance
Couscous végétarien .
. . . Lait Fondant au chocolat
Lundi 16 Salade de lentilles corail Légumes - -
‘Nem\gda}u‘m 71 7 7
. Céléri et emmental Porc marengo Pomme
Mardi 17 - . é
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P . o .
Potaze de I Boulettes de boeufs Y A X
. otage de légumes P >
Mercredi 18 ® e  Pites - $6 w ®
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Haricot s crd L Ro6ti de boeuf
; aricots verts creme vinaigre i .
Jeudi 19 7 W Frites - » Clémentine
== 7103 A 7
. Salade composée & Brandade butternuet et colin Yaourt
Vendredi 20 .
7 A ) 7 % 7
Les menus peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements
Pains BIO tout les jours au restaurant scolaire
Liste des allergénes Cuisiné sur place
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12 13 14 i
Gluten Crustacés Oeufs Poissons Arachides  Soja Lait Fruits a Coque Céleri Moutarde Sésame Sulfites Lupins  Mollusques . .
100% fait maison







